Consigne : recopiez la recette ci-dessous :
Salade de concombre au chèvre et à l’olive
Pour 4 personnes
Ingrédients : 
· Basilic
· 1 concombre
· Une poignée d’olives vertes dénoyautées
· 1 bûche de chèvre 
· Vinaigrette
Ustensiles :
· 1 Couteau
· 1 Saladier
· 1 Cuillère en bois
Préparation : 15 min
Étapes : 
1. Peler et couper le concombre en rondelles et le faire dégorger.
2. Couper le fromage de chèvre en petits morceaux.
3. Une fois que le concombre à dégorgé, mélanger dans un saladier le concombre, les morceaux de chèvre, les olives dénoyautées, le basilic et la vinaigrette.
4. Mettre au frais en attendant de passer à table.
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